Dominicana

Dominicana er en laekker, cremet og blad cocktail,
som blev opfundet af bartenderen Sasha Pertraske pa
hans bar Milk and Honey i New York i 2011.

Det skal du bruge: Sddan ger du:

5 cl Fionia Dark Rum Hald rom og kaffelikgr i en shaker med is og
shake indtil den er kold. Si over i et cocktailglas.

5 cl Nyborg Kaffelikar Shake piskeflgde med sukkersirup (tilpas selv
sgdme) og en isterning sa flgden bliver luftig og

3 cl piskeflgde kold. Hzeld Forsigtigt fledeblandingen over i
cocktailglasset, sa fladeblandingen laegger sig pa

%2-1 cl Macarn Sugar Sirup toppen. Kom evt. revet muskatnad eller

kakaopulver pa toppen.
Is, evt. revet muskatngd eller kakao.



